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Lista de ensaios associada a acreditagao flexivel intermédia
List of tests associated to the intermediate flexible accreditation

Aprovado em: 10-10-2025 Responsavel: Luis Baido
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N2 Produto Ensaio Método de Ensaio Categoria  Local
Nr Product Test Test Method Category Site
Perfil sensorial de cafés:
(i) avaliagdo visual: uniformidade da cor
do creme, cor do creme, consisténcia do
creme, persisténcia do creme;
(ii) avaliagcdo olfativa (direta): intensidade
1 Café olfativa, complexidade de aroma; PR16.05 0 Sede
(iii) avaliagdo gustativa: corpo
(consisténcia), acidez, amargor,
adstringéncia, persisténcia do sabor
residual;
(iv) avaliagdo global.
ISO 11136:2014/
Produtos Avaliacdo da aceitabilidade e de Sede e
. 136 Amd 1:2020 0 °
alimentares  atributos com uso de escala. Filial
PR13.07

PR XX.XX identifica procedimento interno do laboratério, bem como a sua versao atual.

Quando para um mesmo ensaio sdo indicados varios documentos normativos sem qualquer outra

indicacao, significa que os mesmos se complementam.

Responsavel pela aprovacao da Lista de Ensaios Acreditados sob Acreditacdo Flexivel Intermédia: Luis

Baido.

Edicdo n.2 01 do Anexo Técnico de Acreditacdo L0O856-1 (Sede), de 2024-02-17.

Edicdo n.2 01 do Anexo Técnico de Acreditacdo L0O856-2 (Filial), de 2025-03-28.

Sede: Rua Zeferino Costa, n2 341 = 4400-345 Vila Nova de Gaia

Filial: Rua D. Teresa de Jesus Pereira, n2 24B = 2560-364 Torres Vedras
M. (+351) 932 165 952 = T. (+351) 227 131 142 = E. info@sensetest.pt
NIPC. 504 719 319 = Capital Social 120 000€
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